Semaine du Golt du 13 au 23 septembre 2018

Durant la semaine du go(t, le Cigalon a Thénex vous propose un menu dont le théme et le but
sont de vous faire découvrir des produits du terroir Genevois tout en les associant aux épices du
Pérou du Japon et de Thailande, afin de vous faire voyager.

Menu Terroir du Léman

68.-

La volaille du Nant d’Avril a Satigny
En paupiette farcie au confit de tomates des Jardins de Trajets a Troinex et
Graines de tournesols de Jussy, émulsion au thé Matcha & cromesqui d’ailerons au thé fumé
* % %
La féra du Léman de la famille Perrissol
Cuite sur peau, blésotto du Domaine de I’Abbaye a Presinge,

Aux piments jaunes du Pérou « Aji Amarillo » et huacatay GRTA

%k %k %

Les pommes de la Cidrerie de Meinier
Fagon Tatin

Mousse légere au fenouil et glace vanille



