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LE CONCEPT

Ultime étape, la dégustation des vins est
essentielle. Cest par ce biais que le consommateur
établit son choix et se fait une opinion de toute
une appellation. La sélection des vins destinés

a représenter l'appellation Geneve lors de
diverses manifestations ou concours nationaux et
internationaux doit donc étre conduite de maniére
rigoureuse et professionnelle. Il y a quelques
années, les évaluations qualitatives se sont
multipliées en Suisse et sur le canton, visant des
objectifs divers: attributions de labels, sélections
pour des revues spécialisées, guides ou autres.
Afin de rationaliser et d'améliorer a sélection des
vins les plus dignes de représenter le vignoble
genevois, une dégustation cantonale unique a été
mise sur pied en 2000

la Sélection des Vins de Genéve (SVG).En 2011,

le comité de la Sélection des Vins de Genéve

a décidé de modifier profondément le mode

de déqustation. En effet, parallélement a

la multiplication des concours de vins, des
observations sur leur fonctionnement sont
apparues,comme par exemple lordre de service
des vins.En réponse a cela, la Sélection des Vins
de Genéve, avec l'appui de UEcole d'Ingénieurs de
Changins,a choisi,en premiére Suisse, de présenter
les vins dans un ordre différent pour chaque
déqustateur. Par cette présentation plus équitable
pour les vins, on obtient une meilleure fiabilité des
résultats et une meilleure crédibilité du concours.



Améliorer la qualité, Assurer une sélection aussi parfaite
'homogénéité et la crédibilité que possible des meilleurs vins

des déqustations par lappui issus du vignoble genevois.
de dégustateurs formés et entrainés.



LES BUTS

o u F

Encourager la
production de vins
de haute qualité.

Favoriser leur
promotion en
Suisse comme a
[étranger.

Stimuler leur
consommation
raisonnable.

Aider a faire connaitre
au public les types et
caractéristiques des
vins de Geneve.

Elever le niveau technique
et scientifique des
participants.

Contribuer a lexpansion
de la notion culturelle
de la viticulture et des
vins de Genéve.

LES AVANTAGES

n £

Dégustateurs qualifiés, formés
par la Station cantonale de
viticulture et dcenologie.

Le vinificateur peut
situer ses vins par
rapport aux produits
de ses confreres.

Déqustation la plus exhaustive des
vins du canton, qui sont tous évalués
selon les mémes principes.

Rendez-vous annuel et convivial des
différents partenaires de la viticulture
genevoise, permettant un échange d'idées
important entre tous les acteurs de la filiere,
du producteur au consommateur en passant
par les restaurateurs.

Une qualification pour les
compétitions nationales et
internationales.






LA RIGUEUR LES STATISTIQUES

Pour atteindre ses objectifs,

la Sélection des Vins de Genéve est
organisée selon la NormeVIN éditée
par ['Union Suisse des (Enologues
(USOE). Cette organisation nationale
vérifie le déroulement de la
dégustation et l'application stricte
de la norme qui est basée sur les
exigences internationales de UO.LV.
(Organisation Internationale de

la Vigne et du Vin). Lorganisation
technique est assurée par la

Station cantonale de viticulture et

dcenologie. ()

2023 59

59
64
62
72
70
63
55

15%

19%

25%

10% 3P

Nombre dencavages

représentés

2023 592 2023 69
578 78 0% %

613 65

595 Y

654 60

407 Y

459 50

309 43

Nombre total de vins Nombre

présentés de déqustateurs



Editions 2007 - 2023 (extraits)

@ Professionnels et viticulteurs
@ Restaurateurs
@ Consommateurs amateurs

@ Membres de |'Union Suisse
des Enologues (USOE)
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VINS PRESENTES
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Toutes les récompenses sont
loeuvre de lartiste suisse de
renommée internationale,
Robert Hainard.
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LES RECOMPENSES

En plus des prix spéciaux,

des médailles dor,d'argent

ou de bronze sont décernées

en fonction du nombre

de points obtenus.

Toutefois selon les normes O.1.V, leur
nombre total ne dépasse pas le 30%
du total des vins présentés.




Cave de Sézenove Cave de Sézenove
Rosé de gamay 2021 Rosé de Pinot noir 2022
Bernard Bosseau Les Pierres du Niton
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LE RENARD

La sculpture du Renard
est remise par des
restaurateurs suite a une
déqustation ciblée de
médailles.

Les Perrieres,
Peissy

Annoncé lors de la
cérémonie du 20 juin

Domaine de la Vigne Blanche,
Cologny

Domaine des 3 Etoiles,
Peissy

Domaine du Paradis,
Satigny

La Cave de Genéve,
Satigny

Les Perriéres,
Peissy

Domaine du Paradis,
Satigny

Cave de Sézenove,
Sézenove

Cave Les Crétets,
Peissy

Domaine des Charmes,
Peissy

Domaine des Bossons,
Peissy

Domaine du Paradis,
Satigny

Cave Les Crétets,
Peissy




2021

2017

Domaine de Champvigny,
Bourdigny

LE MILAN

La sculpture du Milan est le prix
offert par Swiss Wine Promotion et
récompense le vin mousseux qui a

obtenu le meilleur pointage.

IL évoque [élégance de ces vins et la

finesse de leurs bulles.

Chateau de Laconnex,
Laconnex

Domaine de la Printaniére,
Avully

Domaine de Champvigny, <l Les Perrieres,

Satigny ISl Peissy

Domaine les Hutins, =B Domaine de la Planta,
Dardagny Ml Dardagny
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LES AIGLES

Une gravure représentant un
couple d'aigles et leur petit, est
offert par les Vieux-Grenadiers.

Elle récompense le domaine ayant
obtenu la meilleure moyenne avec
son Chasselas et son Gamay.

Domaine des Charmes,

Domaine Les Hutins,

Peissy Dardagny
Les Perriéres, Cave de Sézenove,
Peissy Sézenove

Domaine de la Vigne Blanche,

Domaine du Centaure,

Cologny Dardagny
Domaine Les Hutins, Les Perriéres,
Dardagny Peissy

204 § 206 | zots § zoz0 | 2022

Domaine du vignoble de I'Etat,
Lully

Les Perriéres,
Peissy
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LA FOUINE

La gravure de la Fouine est remise
par des membres de la presse
spécialisée suite a une dégustation
ciblée de médailles.

Annoncé lors de la
cérémonie du 20 juin

Clos de la Donzelle
Dardagny

2022

Domaine des Trois-Etoiles,

| Domaine de la Vigne Blanche,
Peissy

Cologny

Domaine de la Planta,
Dardagny

Domaine de la Planta,
Dardagny

Domaine des Charmes,
Peissy

Domaine des Bonnettes,
Lully

Domaine des Alouettes,
Satigny

Les Perriéres,
Peissy

Domaine des Abeilles d'Or,

Domaine des Bossons,
Choully

Peissy

La Cave de Genéve,

Domaine du Faubourg, \
Satigny

Soral

Cave Les Crétets,
Peissy

Domaine des Pendus,
Peney

Les Perriéres,
Peissy

Domaine des Curiades,
Lully

Domaine de Miolan,
Choulex

Domaine des Graves,
Athenaz

2005 N 2007 N 2000 § 201 2013 0 2015 B 2007 N 2019 § 2021 -

2004 2006 2008 2010 2012 2014 2016 2018




LE MARCASSIN

Le Marcassin illustre le prix

des jeunes étudiants de ['Ecole
Hoteliére de Genéve, suite a une
dégustation ciblée de médailles.
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Les Perriéres,
Peissy

Domaine des Curiades,
Lully

Chateau des Bois,
Satigny

Domaine de la Planta,

Domaine des Trois-Etoiles,

Dardagny Peissy
Clos des Pins, Domaine des Charmes,
Dardagny Peissy

Caves Les Baillets,

Domaine de Chafalet,

Russin Dardagny
Stéphane Dupraz, Caves Les Baillets,
Soral Russin

Domaine Les Hutins,
Dardagny

Domaine des Bossons,
Peissy

Cave Les Crétets,
Peissy

Chateau des Bois,
Satigny

Domaine du Paradis,
Satigny

Cave des Chevaliéres,
Soral

Chateau de Laconnex,
Laconnex

Domaine de La Vigne Blanche,
Cologny

Domaine des Curiades,
Lully

Domaine des Curiades,
Lully

Domaine des Champs-Lingot,
Chevrens

Cave des Chevaliéres,
Soral

2002 N 2000 N 2006 [ 2007 2008 § 200 N 2012 | 2014 | 2006 W 208 | 2020 | 2022 -

Domaine Les Hutins,
Dardagny

Domaine Grand'Cour,
Peissy
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LE SANGLIER

La sculpture du
Sanglier,

mascotte choisie
pour son go(it
immodéré pour les
raisins de notre
vignoble, couronne
le vin ayant obtenu
le plus grand
nombre de points
de l'ensemble des
vins dégustés.



Domaine du Centaure,
Dardagny - Kerner 2022

Clos du Chateau,
Choully - Esprit de Genéve 2019
(ex aequo)

Domaine de la République
et Canton de Geneve,
Lully - Gewdirztraminer 2019

Cave de Genéve,
Satigny - "Infini" 2018

Domaine des Bossons,
Peissy - Merlot 2019
(ex &quo)

Domaine de la République
et Canton de Genéve,
Lully - Pinot Noir 2015

Domaine de Beauvent,
Bernex - Mondeuse 2015

Domaine des Bossons,
Peissy - Pinot noir 2015

Domaine du Chateau du Crest,
Jussy - Chateau Rouge 2016

Les Perriéres,
Peissy - Muscat doux 2012

Cave Les Crétets,
Peissy - Pinot noir 2014

Christian Guyot,
Bernex - L'Esprit de Geneve 2010

Cave des Chevaliéres,
Soral - Chasselas 2012

Domaine du Paradis,
Satigny - Gamay 2009

Domaine Les Hutins,
Dardagny - Ilios 2008

Domaine de la République
et Canton de Geneve,
Lully - Gewiirztraminer 2006

Domaine du Centaure,
Dardagny - Légende 2007

Les Vallieres,
Satigny - Viognier 2005

Domaine du Centaure,
Dardagny - Scheurebe 2006

Clos des Pins,
Dardagny - Syrah 2002

Cave Les Baillets,
Russin - La Pine Sucrée 2002

Cave Berthaudin,
Genéve - Le Crét 2000

Domaine des Graves,
Athenaz - L'Ancolie 2001

2000 2002 2004 2006 2008 2010 2012 2014 2016 2018 2020

Domaine du Chateau du Crest,
Jussy - Assemblage rosé 1999

2001 2003 2005 2007 2009 2011 2013 2015 2017 2019 2021 2022

Domaine du Chateau du Crest,
Jussy - Chasselas 2000
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LES
MEDAILLES
D'OR

Pour obtenir la médaille dor,

il fallait atteindre au minimum
88,83 points.

Soixante-et-un vins ont obtenu
cette distinction lors de cette
édition 2023.
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LES VINS BLANCS
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LES VINS BLANCS
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LES VINS BLANCS
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LES VINS BLANCS
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LES VINS BLANCS

y2°21nejuad-np-aujewop
sapell3 s

2inejud) np aujewo(
Aubepieq

{70T 3qainayas

42°11011339A3u36

zeidng 097 % aueydals
1elos

7707 293.nayds

ya-saiarsiadsa)
S2191413( 97

Ass1ad

7707 duelq uoubianes

yr-ab
9A3U3Y 3p uojue)

19 anbiqnday ey ap aulewoq

Anng
7707 due)q uoubianeg

Appréciations personnelles

29

]

NN

+ 4+ +
+++
++

ooog

++ o+

]

NN

+ 4+ +
+++
++



LES VINS BLANCS & ROSES
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LES VINS ROSES & ROUGES
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LES VINS ROUGES
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LES VINS ROUGES
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LES VINS ROUGES
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LES VINS ROUGES
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LES VINS ROUGES
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LES VINS ROUGES
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LES VINS ROUGES & MOUSSEUX
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LES VINS MOUSSEUX & DOUX
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