on entre:
La Fédération Genevoise

d'EIevage Bovin, le Syndicat des Bovins
Allaitants Genevois

L’'Office de Promotion

des Produits Agricoles de Genéve
(OPAGE)

Les différents
morceaux et
leurs utilisations
Aloyau
entrecotes Rumsteak

cotes de beeuf tartare
roastbeef

Cou
rago(ts,
steak hachés

entrecotes Filet _
parisiennes chateaubriant

tournedos

Epaule
rotis

Jarret
osso-bucco

Flan
pot-au-feu ;
steak haché Cuisse
émincé
Cbte plate chinoise
pot-au-feu carpaccios

Le label

La viande genevoise est un produit respectant
les 4 principes du label GRTA:
(Genéve Région Terre Avenir)
- QUALITE -
- TRAGABILITE -
- PROXIMITE -
- EQUITE -
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La viande bovine




Geneéve -
terre de richesses

Fort d'un terroir de caractére, la campagne
genevoise regorge de nombreuses richesses
souvent méconnues. Ce petit guide vous
en présente une.

La viande bovine

Les éleveurs vous invitent a découvrir la production
locale respectueuse de I'environnement et
garante d'une viande pleine de saveurs.

LAubrac

Les producteurs
s’engagent

«La passion et le respect
des bonnes pratiques d’élevage
garantissent une viande de qualité ».

Leurs engagements

— Bien-étre des animaux.
— Alimentation saine et maitrisée.
— Identification et tragabilité des animaux.
— Préservation de I'environnement.

Le saviez-vous ?

Les lois qui régissent la détention
des animaux en Suisse comptent parmi
les plus strictes au monde !

L’alimentation

Les troupeaux genevois sont estivés
sur les paturages du Saléve et du Jura.

Les méres et leurs veaux se nourrissent
d’herbe, de foin et d’autres fourrages,
tels la luzerne, le tréfle ou le mais produits
sur les exploitations.

De plus, les veaux profitent du lait
de leur mere en «libre-service ».

Les races

La campagne genevoise comporte
une dizaine de races a viande, dont:
'’Angus,

I’Aubrac,
la Charolaise,
la Limousine,
la Piémontaise,
la Salers,
la Simmental...

...et les races issues de croisement.

'La Limeusine




